La Formule Duo 25€
AZa—FaA
Entrée - Plat Plat - Dessert
HIZEE XA v, FREAALVETY—1

La Formule Trio 30€
AXA=_a—hMUYA

Entrée - Plat - Dessert
HisE—X A > —F % — b

Cette formule s’applique uniquement le midi du Lundi au Vendredi. Pour connaitre le menu du jour,
demandez a nos serveurs.

AWERroGRETDT VFIREAZ2a—, KAHOBTITDIE, AF v 7IBmRLI WV,

MENU ENFANT -12 ANS 16€
BFEXA=a2— 1 2T

Un sirop a I'eau au choix
vy 7K
Blanc de volaille pané ou Poisson du moment accompagné de frites et salade

FXVERE T4 v TSy FDT7 A RKRT FEY TR

Churros sauce chocolat au lait praliné ou Pot de glace

7oV %Faalb—tY—RHEAF 2R FRBAYTTARTY =4

LES ENTREES

R
Jambon Bodega de la Rioja 16 mois d’affinage 19€
JanFTHA s 1 9€, Bl 6 7 H
Caviar d’Aquitaine 10 grammes, créme acidulée 36€

TEXT—XEXYET—10g, Y7—7Y—LIKZ
Caviar d’Aquitaine 30 grammes, créme acidulée 95€

TXT—XEXYET—30g, YT7—7VJ—LIKZ

Green gaspacho 16€
IV =V ANy F 3
Courgettes, tomates green zébra, espuma feta, brioche feuilletée

Ay F—=, 777V =V b, 729F—ADIZAEC2—=, AL 7T VA vy
Salade thai 15€
7 ATy

Gambas en panko, cacahuétes et condiment kimchi
IE7954, E—Fvy, FLF



Cogollos César 5€
D e 4

Volaille moelleuse, ceufs de caille, parmesan, sauce onctueuse

tif. DT HDI, SNRAF Y Y= =Y =R

Burrata 22€
Ea7%

Coulis de piquillos rétis au pimenton, tapenade de tomate, crumble écume de pain brulé
JYNLIzEZRADE 2—L, b2 DY T F—F YN DI TV TN

Carpaccio 21€
NNy F 3

Beeuf charolais, vinaigrette miso, radis daikon, mayo aux algues et noix de cajou

Yy L= RIGEUR R Ly > 70 RIR e A Y =Ty Y Dvax =X

Cromesquis 21€

70X AXx
Effiloché de canard au citron confit, émulsion d’oignons caramélisés, jus corsé

LEOAV7 A RAKOBOE<SLE, BELFyZXVEEhEFERENIRV 21 —-23 Y

Gravlax 20€
779797 A
Truite parfumée au sel fou, crémeux de carotte au kumquat, gelée de pamplemousse et quinoa soufflé

HU o, SHEKFray b7 Y—A, JL—=—771—YPa2L, ZJYRAE—=F)7

LES PLATS

F3K

Salade thai 22€
YA @Y7y

Gambas en panko, cacahuétes et condiment kimchi
IE7 74, E—F vV, ¥LF

Cogollos César 22€
a0y —F =78
Volaille moelleuse, ceufs de caille, parmesan, sauce onctueuse

FHH DT DI, SAXFY T Y- =Y =R

Cocotte 28€
aavy b

Fregola safranée, comme une paélla, filet de rouget, coquillages et chorizo

Y77 VEKD 7 LT IHARZY PHE, XY H, FaV)y—

Colin 25€
AL —H

Torlbée de Pak choi aux feves edamamé et capres fines, sauce coco citronnelle
MEHZATF VT vHA, 7—3—, 2aaF v VELEVIFTADY —R



Thon 32€
~7u
Mi-cuit croustillant, wok de légumes au gingembre, laque poivrée

NJOOEEZER, BXOEZRAKY O

Saint-Pierre 31€
FLEHLW

Réoti sur peau, asperges, noisettes concassées, beurre blanc citronné a I'avruga
BMEuT4—, AV 777—=/0T4—, ~N—¥ LIy N=F—LEVRKT 7NL—7

Bar 27€
AR ¥

Grillé au Mibrasa, riz frit a I'indonésienne, sauce a I'ail noir

YN, AV FRITRAIAR, BR=v=r V=X

Volaille 28€
o]

Supréme roti, déclinaison de pommes de terre, jus aux épices cajun
IIARDUTAERT PO =YX v Y —2A

Pluma ibérique 28€
AR aKD ) a—<FT ¥ —uaf v,/ a—ArH741L 2 8€

Caviar d’aubergine au zaatar, fromage frais et tortilla croquante

PP IN (AL AI v ZR) JAKRFRADODXFYET—, 7Ly aF—X, bLF4—F

Noix d’entrecéte d’'Argentine 38€
TN FEDOT Y Fva— b

Cuit a la braise, finger de pommes de terre a la provencale

RABEZ, AT4 v 7 RT bD7 0Ny A ERZ

Agneau 37€
frF

Filet d’agneau persillé, fricassé de petits pois, magret fumé, oignons grelots, jus moutardé
N HRDFFD 74 VA, 7)) =V E—ZADEIAAR, AE—70blH, NERE, w258 —
K

Burger 27€

IN—H—

Black Angus, jus de viande aux tomates confites, tomme d'Ossau Iraty et jambon frit

TI9ITVHARAE, b=2bav 74 AV —A4 7574 —F—ALT7 74 FNLDY—A



LES ACCOMPAGNEMENTS SUPPLEMENTAIRES
BT A FX=a2—

Frites de pommes de terre 6€
774 FRT b

Mesclun de salade 5€
LY 78

Riz frit a I'indonésienne 6€

AV IR TET A A

Wok de légumes au gingembre 6€
A2 IR DR SN

CERTAINS DE NOS PLATS PEUVENT ETRE SANS GLUTEN ET VEGETARIENS, MERCI DE VOUS
RAPPROCHER DE L'EQUIPE EN SALLE.

INT 7)) —, RCYYVP7URIBHHEETT, yY—ERZAY v ZIZEH LT E 0,

LES DESSERTS
FHF—

Fromage 15€
F—2

Sélection de chez Xavier

XaviezL o> 3>

Churros 12€
F2RA

Sauce chocolat passion
77 %xFaaL—F+rY—2

Chocolat 12€
aag

Chocolat Inaya, croustillant cacahuéte, caramel vanille, créme glacée, sauce cacao fleur de sel
InayaFaalL—+Ft, ZJYRAE—E—F vV N=ZF7FXF v I7A), 7ARA7 ) =L, glioFaa
L—FY—A

Vacherin 12€
Trial) v

Sorbet pomme, feuilles de meringue et son crémeux végétal

DATT Y=y b, ALVF RUIILTY =LY —A

Avocat 12€
THRAE

Ganache légere, mangue fraiche, crumble au piment d’Espelette

Aryra, 7Vyyavyd—, ZASLy FEFDITVTIL



Fraise

7L—X&

Parfumé au poivre de timut, lait d’amande, huile de roquette et sorbet fraise
T—EVRINY, OTY RFAIL, SV NEAKROEBEES v —XY K
Abricot

F7UaY k

Miel et lavande, feuille de brique a I'huile d’olive, citron vert

BEBEESRYE— FV=TFAN/TIV=0, FA4L4A

Café ou thé gourmand
AT =TIV~ ,/T4—7)N<v15€

BEI=ZTFY—1roEhIEbE L —ra—tb—npBE

Champagne gourmand

xRN —Za ey

STV - OB ALY T L - Er v Ry
Supplément : coupe de Mumm Rosé+ 2€

XY v N —Z a3+ 2€

12€

12€

15€

20€



